HISTORIA E HURMES SE KUTURMANIT
(Historia e rrall€)

Kush e solli filizin e paré té hurmés né Shqipéri?

Shqipéria, pér shkak té pozicionit gjeografik, favorizohet nga njé klimé e
buté mesdhetare, e cila éshté e pérshtatshme pér rritjen e njé
shuméllojshmérie t€ peméve frutore. Njé nga pemét mé té€ vecanta, mé té
shijshme dhe mé té pérhapura né Shqipéri éshté hurma kaki (Diospyros kaki
Thunb). Cdokush gé e ka provuar shijen e mrekullueshme té kétij fruti, ka
ndjeré kénagésiné e jashtézakonshme qé té jep ajo.

Origjina e hurmés jané vendet e Lindjes sé€ Largét, ndaj dhe historia e
kultivimit té hurmés né Shqipéri éshté relativisht e re, gati 110-vjecare.

Historia e rrugétimit té hurmés kaki né Shqipéri: Adem Karai nga
Kuturmani

Hurma kaki, ky frut i mrekullueshém dhe me ato vlera qé pérmendém
mé sipér, ka njé pérdorim té gjeré edhe né vendin toné, sidomos né Shqipériné
e Mesme. Por cila éshté historia, apo rrugétimi, i ardhjes sé saj nga Lindja e
Largét né Shqipéri?

Kjo histori na vjen e rréfyer nga agronomi i njohur shqiptar, zoti Abedin
Cici (1911-2005), i cili, né njé shkrim té botuar né revistén “Pionieri” (nr.
31,néntor 1973) dhe té titulluar “Historia e hurmés”, na njeh me njé fakt
shumé interesant, qé pema e hurmés kaki (Diospyros kaki Thunb) éshté
kultivuar né Shqipéri pér heré té paré né vitin 1911. Gjithashtu, po né até
shkrim, ai na njeh edhe me njé fakt tjetér po aq interesant, q€ pemén e paré té
hurmés kaki né Shqipéri e pati sjellé njé fshatar i thjeshté, i quajtur Adem
Karai, i cili, — shkruan A. Cici — “ishte nga fshati Kuturman i Librazhdit”.

Sipas tregimit té Cicit, Adem Karai kishte 1éné shtépiné dhe familjen e tij
dhe, i shtyré nga varféria, “brodhi shumé rrugéve té€ kurbetit, deri sa mé né
fund gjeti puné si kopshtar, te njé aga né Stamboll”. Né kryeqytetin e Turqisé,
Ademi pa njé bimé shumé interesante, e cila frutat i kishte si topa té€ kuq né té
florinjté dhe né pamje i ngjasonte portokallit. Ademi ishte mahnitur pas frutit
té jashtézakonshém e me shije té vecanté, qé nuk rritej né vendin e tij dhe, si¢
shkruante A. Cici, ai “vriste mendjen se si té€ bénte qé€ té mund té rriste kété
pemé kaq té miré edhe né Kuturman”.

Ademi planifikonte kthimin e tij né Shqipéri, si dhe se si do t€ mund té
transportonte njé fidan té€ atij fruti né fshatin e tij. “Me kété mendim né koké, —
shkruan Abedin Cici, — ai pérgatiti njé filiz té€ ri (me dhe), aty nga néntori i vitit
1911, mori leje nga agai dhe u nis pér né Shqipéri. Me vete mori edhe filizin e



ri. Filizin ai e shkuli me dhe, e mbéshtolli miré e bukur me kanavacé. Rrugés,
kohé mé kohé, e lagéte dhe e mbante me kujdes, si ta kishte foshnjén e tij”.

Pas disa javésh té njé udhétimi té gjaté e t€ lodhshém, Ademi mé né fund arriti
né shtépiné e tij. Pasi u takua me té aférmit, prindérit, gruan dhe fémijét,
Ademi nxorri nga trasta filizin e hurmés dhe e vuri mbi sofrén e bukés. Té
gjithé u cuditén, por edhe u pezmatuan, pasi prisnin qé Ademi tu sillte
ushqgime e placka nga kurbeti dhe jo njé filiz peme. “More Adem, i tha i ati, —
shkruan Cici, — pér té na pruré nja shkarpé paske shkuar deri né Stamboll?-
Kjo éshté njé pemé shumé e miré, — tha Ademi, — dhe éshté mé e miré se te
gjitha plackat qé kané sjellé kurbetllinjté. Uné po e mbjell né kopsht dhe ju
kujdesuni pér té. Kokrrat e saj jané si portokalle dhe té shijshme si hurma”.
Pasi ndenji disa dité, Ademi u nis pérséri pér né Stamboll, por ai ua la me
amanet familjaréve té tij qé té kujdeseshin pér pemén e hurmeés.

“Njerézit e familjes sé Ademit, té vegjél e t€ médhenj, — shkruan Abedin
Cici, — kujdeseshin shumé pér hurmén. Ata 1 punonin tokén, e
plehronin...(dhe) kur Ademi i shkruante familjes, i pyeste pér té gjithé me
radhé, pyeste edhe pér shéndetin e hurmeés, si té ishte pjesétar i familjes”.

Né Shqipériné e atyre viteve nuk njihej pema e hurmés kaki, por né
vendin toné rritej njé frut tjetér, i ngjashme me té€, pema e té cilit rritej né
gjendje egér dhe thirrej nga populli “Hurma e egér”. Frutat e hurmeés sé egér
kishin té€ njéjtén pamje me hurmén kaki, por ishin shumé heré mé té vogla se
ajo. Hurma e egér i bénte frutat sa njé kokérr rrushi dhe me shumé fara.
Frutat e hurmés sé egér ishin shumé e athta né shije, aq sa, kur i fusje né gojé
pér t'i ngréné, nga athtésia ato té ngecnin né fyt. Frutat e saj konsumoheshin
vecse kur ishin té pjekura dhe té squllura. Ato i shijonte ndonjé udhétar, qé
nuk i njihte dhe donte té provonte frutat e saj.

Filizi i vogél i hurmés qé pati sjellé Ademi pas disa kohésh filloi té rritej
dhe pema filloi té prodhonte kokrrat e saj té para, té cilat fillimisht u shijuan
nga familjarét e Ademit dhe nga bashkéfshatarét e tij. Fruti i hurmés ishte
shumeé i shijshém dhe shumé shpejt fama e tij u pérhap né té gjithé krahinén e
Cermenikés. “Hurmat u pérhapén shpejt, — shkruan A. Cici, — se u pélqyen nga
té gjithé”.

Lajmi, se né Kuturman kultivohej njé frut i ri e i panjohur, qé prodhonte
fruta me shije té jashtézakonshme, mbérriti edhe né€ qytetin e Elbasanit. Qyteti
i Elbasanit ka gené dhe éshté i njohur pér kopshtet e tij té famshme, né té cilat
rriten dhe kultivohen shumé lloje frutash, duke filluar q& nga ulliri, portokalli,
rrushi, molla, dardha, ftoi, kumbulla, kajsia, pjeshka, zerdelija, mucmolla etj.
etj. Né vitin 1933, njé udhétar anglez, i quajtur Bernard Njumén, i cili kishte
vizituar Shqipériné duke udhétuar nga Londra pér né Elbasan me njé bicikleté,
ishte mahnitur me kopshtet e shumta té qytetit t€ Elbasanit.

Deri né fillim té shekullit té€ 20-té, elbasanasit nuk e njihnin hurmén e kakisé.
Népér kopshtet e tyre ata rrisnin hurma té egra. “Né até kohé&, — shkruan
Abedin Cici, — elbasanasit rritnin hurma té egra”. Pas famés qé morén hurmat e



Kuturmanit, disa nga kopshtarét elbasanas shkuan né Kuturman dhe morén
kalema nga hurma e Kuturmanit dhe me to béné shartime mbi hurmat e egra.

Abedin Cici do té shkruante se “Ata (elbasanasit) muarén kalema nga hurma e
buté e Kuturmanit dhe béné shartime mbi té€ egrat. Kalemat i merrnin nga
muajt janar-shkurt. Ata i ruanin né réré. Shartimet i bénin né muajt mars-
prill”.

Pas suksesit qé patén hurmat e shartuara né Elbasan, brenda pak vitesh
hurmat e Kuturmanit u pérhapén gati né té gjithé Shqipériné e Mesme dhe
fruti i hurmeés, shkruan A. Cici, “hyri né€ gjuhén e popullit me emrin “Hurma e
Kuturmanit”.

Pérmblodhi materialin (anonim)

Shénim: Materiali i ploté i pérgatitur nga Avni ALCANI éshté i botuar né
“Tirana Observer” dt. 04/10/16)



